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El Racó de la Cigonya 

RESTAURANT SANT JOSEP ▌C/Sant Josep, 14 –08730 Santa Margarida i els Monjos  ▌Tel. 93 898 11 01 ▌Celebracions íntimes amb 
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MENÚ DE DEGUSTACIÓ 

 
 

Copa de benvinguda 
 

*   *   * 
 

Croquetes de pernil de gla i pebrots del padró 
Calamars a la romana 

Xips de verdures 
Piruletes de botifarra blanca i negra 

Cullereta de seitó amb poma 
 

*   *   * 
 

Amanida de pop a la gallega amb vinagreta  
de tomàquet i salmó 

 
*   *   * 

 
Llom de bacallà gratinat amb all i oli de codony 

i llit d’espinacs 
 

*   *   * 
 

Filet de porc ibèric farcit de botifarra amb  
salsa de foie i ceps 

 
*   *   * 

 
Tiramisú amb gelat de torró 

 
Aigües minerals 
Vins i caves del Penedès 

Cafè o infusions 
Petit fours 32,50 €  (+IVA) 
 

NOTA: Aquest menú està pensat per aniversaris de casament.  
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El Racó de la Cigonya 

 

MENÚ DEL RACÓ 
 
 

Aperitiu de benvinguda: 
 

Torradetes amb pernil de gla 
Mini croquetes de l’Àngels amb padrons 

Piruleta de botifarra blanca i negra 
Xarrup de crema de carbassa amb dau de formatge 

Xips de iuca, remolatxa i plàtan 
Cullereta de brandada de bacallà amb piquillo 

Cullereta de poma i seitó 
Cullereta de mató amb anxova 

Anelles a l’andalusa  
 
 

*   *   * 
 
 

Segons a escollir prèviament: 
 

Xai farcit amb patata trufada 
o 

Orada al forn amb patata i ceba 
 
 

*   *   * 
 
 

Postres: 
 

Arlequí amb gelat de torró i neula 
 

 
Aigües minerals 
Vins del Penedès 
Cafè o infusions 
Petit fours 28,50 € (+IVA) 

 

NOTA: Aquest menú està pensat per batejos i comunions. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  

 

MENÚ MAR I MUNTANYA 
 
 

Per compartir: 
 

Croquetes de pernil i pebrots del padró 
Calamars sevillanos 
Musclos al romesc 

Patates braves 
Amanida de formatge de cabra 

Seitó amb poma 
 
 

*   *   * 
 

Segons a escollir: 
 

Mil fulles d’ànec amb albergínia cruixent 
o 

Entrecot a la brasa amb dues salses 
o 

Suquet a l’estil dels pescadors  
 
 

*   *   * 
 

Postre a escollir: 
 

Pinya amb crema catalana 
o 

Xarrup de llimona o mandarina 
 

 
Aigües minerals 
Vins del Penedès 
Cafè o infusions 
Petit fours 23,50 € (+IVA) 

 

 

® 

RESTAURANT SANT JOSEP ▌C/Sant Josep, 14 –08730 Santa Margarida i els Monjos  ▌Tel. 93 898 11 01 ▌Celebracions íntimes amb 
encant dissabte i diumenge al migdia.  ▌ restaurant@elracodelacigonya.com ▌www.elracodelacigonya.com 

 

El Racó de la Cigonya 

NOTA: Aquest menú està pensat per àpats més informals (sopars 
empresa, celebracions d’aniversari, acomiadaments de soltera,etc.) 


